Tageskarte im Kerzenstible

am Dienstag, den 12.03.2024

Unsere Tagesempfehlung:

Gefullte Paprika in kraftiger Lembergerjus mit Basmatireis

11,00€
6,50€ Schwabische Hirnsuppe mit Profiterols
11,00€ Grobe Bratwirste vom Grill mit Pommes Frites
11,50€ Tiroler Grostl mit Bratkartoffeln & Spiegelei, im Pfannle serviert
12,30€ 2 Stk. hausgemachte Maultaschen in der Briihe mit Kartoffelsalat
13,40€ Holzféllersteak vom Grill mit mediterranem Gemiise & Kartoffelecken
12,80€ Hausgemachte Fleischkichle auf rahmigem Speckwirsing & Kartoffelschnee

12,80€ ., Filderkrautpfinnle
mit hausgemachter Maultasche & Leberkntdel auf Filderkraut & Spatzle

27,80€ Rinderfiletspitzen ,,Kerzenstiible “, mit Champignons, Tomaten, griinem Pfeffer
& hausgemachten Spatzle

Aus Neptuns Reich

13,30€ Matjesfilets nach Hausfrauen Art, mit Petersilienkartoffeln

26,00€ Fangfrische Forelle vom Forellenhof Rdssle in Honau
mit jungem Blattspinat & Petersilienkartoffeln

31,00€ Skreifilet in Limonenbutter gebraten mit marinierten Tomaten & Lardo
auf Speckwirsing & Petersilienkartoffeln

Weinempfehlung

2022 Sauvignon blanc, ,,Granit“ trocken

Weingut Schloss Ortenberg, Baden Schmeck den Siiden
fa&fﬂo/m{e/{
Heckeng'au.K('jche 0,1Ltr. 3,50€ 0,2 Ltr. 6,90€ BadenWﬁrttemberg

...oder ein frisches ,,Jiger Spezial“

Bierspezialitat der Schonbuch Brauerei, Boblingen 0,5 Ltr. / 4,50€ im Steinkrug
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Vorspeisen, Suppen & Salate

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle 3%,

Mango Currysuppchen mit gebratener Riesengarnele
., Ackersalat “ vom Markt in unserem Hausdressing mit Kirschtomaten 3%,
...mit Speck & Kracherle

...mit Krduterquark, Feta Kdse, Ei, Oliven Peperoni & Kernle

Veqi

Steinpilzrisotto mit frischen sautierten Pilzen, Grillgemise
Schmortomaten, Krautern & feinem Schaum

., Barlauchnudeln
mit grinem Spargel, Champignons & Kirschtomaten
in hausgemachter Barlauchbutter

Hauptgerichte

Terrine ,, Gaisburger Marsch “
Tellerschnitzel vom Géu-Schwein mit Pommes Frites & Salat 3%,

Medaillons vom Gau-Schweinefilet 3,

mit Steinpilzen & frischen Champignons in Krauterrahm, Bandnudeln & Salat
KI. Lende ohne Salat

Geschmorte Backle vom Gau-Schwein in kraftiger Lembergerjus
auf feinem Speckwirsing & Kartoffelkrapfen

., Saltimbocca *“ vom Freilandhuhn auf Tomaten-Krauterragout
& Rosmarinkartoffeln

Arg. Rinderhiftsteak vom Grill mit griinem Spargel, Schmortomaten,
SuRkartoffelpommes & BBQ-Dip

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spatzle
Kleiner Zwiebelrostbraten

Geschmorte Kalbsschulter mit glaciertem Wurzelgemise & Rosmarinkartoffeln
., Cordon bleu‘ vom Kalbsriicken mit Pommes Frites

Hirschedelgulasch mit frischen Pilzen in Wacholderjus,
mit Semmelknodel & Preiselbeeren

., Pfeffersteak ™ Rinderfilet 220gr. im Speckmantel gebraten,
mit Cognac-Pfeffersauce & Pommes Dauphines

Umbestellungen 1,50€ / fur SiifSkartoffein & Bratkartoffein 2,50€



