
Tageskarte im Kerzenstüble 
am Dienstag, den 12.03.2024  

 

Unsere Tagesempfehlung: 

Gefüllte Paprika in kräftiger Lembergerjus mit Basmatireis 

11,00€ 

 

  6,50€  Schwäbische Hirnsuppe mit Profiterols 

11,00€  Grobe Bratwürste vom Grill mit Pommes Frites 

11,50€  Tiroler Gröstl mit Bratkartoffeln & Spiegelei, im Pfännle serviert 

12,30€  2 Stk. hausgemachte Maultaschen in der Brühe mit Kartoffelsalat 

13,40€  Holzfällersteak vom Grill mit mediterranem Gemüse & Kartoffelecken 

12,80€  Hausgemachte Fleischküchle auf rahmigem Speckwirsing & Kartoffelschnee 

12,80€  „Filderkrautpfännle“        

  mit hausgemachter Maultasche & Leberknödel auf Filderkraut & Spätzle 

27,80€ Rinderfiletspitzen „Kerzenstüble“, mit Champignons, Tomaten, grünem Pfeffer 

& hausgemachten Spätzle 

 

Aus Neptuns Reich 

13,30€  Matjesfilets nach Hausfrauen Art, mit Petersilienkartoffeln 

26,00€  Fangfrische Forelle vom Forellenhof Rössle in Honau    

  mit jungem Blattspinat & Petersilienkartoffeln 

31,00€  Skreifilet in Limonenbutter gebraten mit marinierten Tomaten & Lardo 

  auf Speckwirsing & Petersilienkartoffeln 

 

Weinempfehlung 

2022 Sauvignon blanc, „Granit“ trocken   

  Weingut Schloss Ortenberg, Baden 

0,1Ltr. 3,50€  0,2 Ltr. 6,90€ 

 

…oder ein frisches „Jäger Spezial“ 

Bierspezialität der Schönbuch Brauerei, Böblingen  0,5 Ltr. / 4,50€ im Steinkrug 



Vorspeisen, Suppen & Salate 

 6,60€  Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 

 8,50€  Mango Currysüppchen mit gebratener Riesengarnele 

  „Ackersalat“ vom Markt in unserem Hausdressing mit Kirschtomaten 

 7,70€  …mit Speck & Kracherle 

13,50€  …mit Kräuterquark, Feta Käse, Ei, Oliven Peperoni & Kernle 

 

Vegi 

16,50€  Steinpilzrisotto mit frischen sautierten Pilzen, Grillgemüse    

  Schmortomaten, Kräutern & feinem Schaum 

16,50€  „Bärlauchnudeln“         

  mit grünem Spargel, Champignons  & Kirschtomaten    

  in hausgemachter Bärlauchbutter 

 

  Hauptgerichte 

11,50€ Terrine „Gaisburger Marsch“ 

 

18,50€ Tellerschnitzel vom Gäu-Schwein mit Pommes Frites & Salat   

 

23,40€ Medaillons vom Gäu-Schweinefilet  

 mit Steinpilzen & frischen Champignons in Kräuterrahm, Bandnudeln & Salat 
 18,50€ Kl. Lende ohne Salat 

 

26,00€ Geschmorte Bäckle vom Gäu-Schwein in kräftiger Lembergerjus   

 auf feinem Speckwirsing & Kartoffelkrapfen 
 

23,00€ „Saltimbocca“ vom Freilandhuhn auf Tomaten-Kräuterragout          

& Rosmarinkartoffeln 

22,50€ Arg. Rinderhüftsteak vom Grill mit grünem Spargel, Schmortomaten, 

Süßkartoffelpommes & BBQ-Dip 

 

29,00€ Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spätzle 
 21,70€ Kleiner Zwiebelrostbraten 

 

22,00€ Geschmorte Kalbsschulter mit glaciertem Wurzelgemüse & Rosmarinkartoffeln 

25,60€  „Cordon bleu“ vom Kalbsrücken mit Pommes Frites 

27,80€  Hirschedelgulasch mit frischen Pilzen in Wacholderjus,    

  mit Semmelknödel & Preiselbeeren 

37,00€ „Pfeffersteak“ Rinderfilet 220gr. im Speckmantel gebraten,  

 mit Cognac-Pfeffersauce & Pommes Dauphines 

 
Umbestellungen 1,50€ / für Süßkartoffeln & Bratkartoffeln 2,50€ 


