5,90€
6,50€
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11,50€

25,00€

w10GOo*

Speisekarte im Kerzenstuble

am Freitag, den 08.03.2024

Unsere Kiiche kocht fir Sie:

Dienstag-Freitag ab 11.30Uhr-13.45Uhr und 17.30Uhr-20.00Uhr
Samstag 17.30Uhr - 20.00Uhr, Sonntag 11.30Uhr-13.45Uhr

Bestell-Hotline: 07034/92400

Unser Tagesgericht
Steinbeisserfilet in Limonenbutter gebraten

auf Barlauch-Graupenrisotto
14,50€

Vorspeisen, Salate & Suppen:
Beilagensalat

,,Ackersalat“ vom Gdrtringer Markt mit Speck & Kracherle >

Mango-Currysuppchen mit gebratener Garnele

Veqi
Portion Allgauer Kasespatzle mit kleinem Blattlesalat s,

Ziemlich Wild!

Hirschedelgulasch mit frischen Pilzen in Wacholdersauce,
hausgemachten Semmelknédeln & Preiselbeeren



15,50€

15,90€

10,00€
11,00€

14,50€

19,00€¢
16,00€

21,00€

26,00€¢

26,00€

w10GO**
Speisekarte im Kerzenstuble

am Freitag, den 08.03.2024

s Clubstyle Burger*

100% Rindfleisch aus Baden Wirttemberg

mit gegrillter Zucchini, Mozzarella & hausgemachtem Pesto
Sufl3kartoffelpommes & BBQ-Dip

wSchmeck den Siiden- Burger” 3R,

100% Rindfleisch aus Baden Wiirttemberg

mit geschmelzten Zwiebeln, kross gebratenem Speck & Bergkase
Kartoffelecken & BBQ-Dip

Hauptgerichte:

Terrine ,, Gaisburger Marsch “
2 Stiick hausgemachte Maultaschen in der Briihe mit Kartoffelsalat

Tellerschnitzel vom Schwein mit Pommes Frites
(16,00€ mit Beilagensalat)

Medaillons vom Gau-Schweinefilet mit Steinpilzen

& frischen Champignons in Krauterrahm, Bandnudeln
Kl. Lende

Schwabischer Sauerbraten mit hausgemachten Semmelknddeln
& kleinem Ackersalat vom Markt

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spatzle

Lachsfilet auf mediterranem Gemise & Rosmarinkartoffeln



w10GO**
Speisekarte im Kerzenstuble

am Freitag, den 08.03.2024

Wein der Woche:

2022 Sauvignon blanc ,,Granit* trocken
Weingut Schloss Ortenberg, Baden
(13,0% vol. frisch & elegant)

Aktionspreis 12,00€

Einen deutschen Sauvignon blanc treffen sie nicht an jeder Ecke und schon gar nicht diesen
ausgesprochen duften Typen. In der Nase zeigt er die Aromen von Maracuja und
Stachelbeeren. Im Mund entfaltet er eine gehaltvolle Struktur mit einer erfrischenden S&ure,
durch die er seine Frucht wunderbar unterstitzt. Und dass es nicht bei einer flichtigen
Bekanntschaft bleiben wird, zeigt sich wahrend er lang und intensiv nachhallt.

Unsere Urgesteine sind auf uraltem Gestein unter der badischen Sonne gewachsen. In diesen
Weinen kommen die typischen Akzente der Ortenau und die Leidenschaft unseres
Kellermeisters in vollendeter Harmonie zum Ausdruck.

Hausgemachte Maultaschen: 3=,
Hausgemachte Maultaschen 4er Pack TK/vak. 6,00€
Hausgemachter Kartoffelsalat 250gr./Portion  2,50€

2 Portionen fur Sie vorbereitet & vakuumiert:
Geschmorte Backle vom G&u-Schwein in kréftiger Lembergerjus 32.-€
Hirschedelgulasch in Wacholderjus 36.-€

4 Stiick Semmelknodel vak. 8.-€

Im Weckglas 0.5 Ltr.: (Pfand 2€)
Saure Kutteln in Lembergersauce 8,00€
Rinderkraftbriihe  4,00€

‘ Scmmpjf Rotweinzwetschgen 8,00€
FAM lLILNBRAUH”EI BratensauCe 9’50€
Quittengelee 8,50€

Alle Preise verstehen sich inkl. der ges. Steuer & Verpackung

Gutscheine welche vor dem 01.05.2019 gekauft wurden, werden ab dem 01.05.2021 nicht mehr eingeldst.



